Menu Weselne

300 zt
Zupa:

- Ros6t z domowym makaronem
- Krem z biatych warzyw
- Krem szparagowy/krem z cukinii i zielonego groszku -wiosna/lato
- Krem grzybowy z tazankami lub krem dyniowy z pestkami dyni - jesien/zima

Danie Gtédwne:
3 por/os
Poledwiczki w sosie kurkowym Kotlet De Volaille Roladka wotowa
Eskalopki krélewskie nadziewane pieczarkami, papryczka, serem i szynka

Medalion z kurczaka s serem, szynka i pieczarkami Zrazy wotowe po
stropolsku Sandacz w $mietanie Kaczka dzielona na 6 czesci

Dodatki zimne:

Surdwka z biatej kapusty, marchewka, satatka z kapusty pekinskiej z serem feta, suréwka z pora
Dodatki ciepfte:

Dodatki warzywne:

Buraczki, gotowana mtoda kapusta, modra kapusta, warzywa gotowane
1 Dodatki skrobiowe:
! Ziemniaki z koperkiem, frytki, krokiety ziemniaczane, pyzy drozdowe, kluski $laskie

Deser:

Do wyboru
Deser a“la pavlowa z bezami, mascarpone i $mietang podawany ze §wiezymi owocami
Tort lodowo-bezowy z malinami
W stole
Swieze owoce sezonowe + Ciasto bankietowe 2 por / os

Garmazerka:

- 2,5 por /os
Tatar wotowy z poledwicy, rolada z suszonymi pomidorami,
Schab nadziewany $liwka i morelg, roladka z tososia
Galantyna drobiowa/wieprzowa, szparagi w szynce
1 por /os
Pieczywo, ciepte buteczki, masto, masto ziotowe, satatka jarzynowa, salatka grecka
Szynka z pieca podawana z zapiekanymi ziemniakami i sosami.

(1szt w cenie = ok 60 0s6b)

Tort
(Dodatkowo ptatny)

Kolacja: b

Barszcz, flaki, zurek, gulaszowa - dwie do wyboru
2 por / os

Golonka gotowana z kapusta zasmazanga, golof?ka Po bawarsku, s%asziyk wieprzowy,

piers’z grilla, staropolski bigos, strogonoff z kiuseczkami po6tfrancuskimi,

sosy, ciepte buteczki, pieczywo, masto.
Napoje:

Kawa, herbata
Woda mineralna , napoje niegazowane, napoje gazowane

Stot ;;WiejSki” : mix wedlin, smalec, ogorki, jajka w majonezie, gzik wiejski, pasztet, pieczywo 500 zt



